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Quelques plats a
COMMANDER et a EMPORTER

a venir re’cu}?érer au restaurant L’fsyémnce

le 24 et le 31 décembre

21 rue docteur Louis Margon
83150 Bandol
Tél. : 04 94 05 85 29

-Apéritif : Rillette de sardines au piment dEspelette 12€ [e pot "
"-Dans lidée d’une mise en bouche : Un consommé aux cépes 10€ [e bol

-Foie gras de canard mi cuit par mes soins/chutney aux fruits...... 22€

\

= \‘." W=Ballottine de foie gras mi cuit par mes soins/entre 400 et 600grammes...135€le kilo

Noix de saint-jacques de nos cdtes frangaises / émincée de poireaux confits/ duxelle
de champignons blancs/ béchamel a gratiner

T ruffes d’automne sur une mousseline de pommes de terre / oeuf cuit a basse
température / jus crémé

urbot [evé en filet/ tagliatelles aux citrons/ queue d’une grosse crevette sauvage/ :
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“concentré de jus de téte =7 )’ &

‘Dessert : Crumble spéculos / caramel poire chocolat
p—

Passer commande : Tél. 04 94 05 85 29




